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Entrées

Tartare de tomates, espuma de mozzarella di Buffala

Poireaux vinaigrette aux morilles

Eufs BIO pochés aux petits légumes

Soupe froide de tomates, pain Poilane

Tartare de daurade fumée, creme de citron vert
Foie gras de canard, gelée aux griottes

8,5 €
9,0 €
9,0 €
9,5 €
10,0 €
16,0 €

Grandes assiettes

Belle salade de roquette au chevre frais et
coulis de persil, tomales confites

Grande salade Caesar au poulet grillé

Terrine de téte de veau maison,
salade de pommes de lerre vinaigrelte

Melon, jambon Serrano, copeaux de Parmesan
et salade de saison

Salade de soba et pousses d’épinards
aux crevelles, vinaigretle asiatique

Carpaccio de beeuf, ceuf BIO poché, Parmesan,
salade de roquetle, pommes [rites

Cannelloni de saumon fumé maison,
légumes verts, coulis de cresson

Tartare de beeuf préparé minute, salade sucrine,
pommes frites

16,0 €
17,0 €

17,5 €

18,0 €

18,0 €

18,0 €

19,0 €

21,0€

Pates / L.égumes

Poélée de mini légumes au basilic

Fusilli sauce tomate,
tomates confites et tapenade

Penne aux crevettes

16,0 €

16,0 €
17,0 €

Viandes

Plat du jour

Cuisse de poulet mariné, sans os,
nems de légumes

Joue de boeuf confite, concassée
de tomates au basilic et piment doux

Brochette de veau au satay,

riz parfumé et cacahuetes
Agneau confit, carotles au cumin
el raisins, chips

Pavé de rumsteak Black Angus,
ravioles poélées

16,0 €

19,0 €

19,0 €

21,0€

22,0€

26,0 €

Poissons

Saumon froid a la Parisienne,
concombre et gaspacho

Pavé de cabillaud roti, poireaux,
tofu, écorces d’agrumes

Saint-Jacques a la plancha
| s
purée d’artichaut au basilic

21,0 €

23,0 €

26,0 €

Fro mages

Faisselle aux herbes, coulis de persil plat
Assortiment de fromages, salade de saison

8,0 €
9,0 €

Desserts

Fromage blanc, coco et vanille
Creme brulée a la vanille Bourbon
Savarin aux fruils rouges

Fondant chocolat macadamia,
glace caramel au beurre salé

Millefeuille croustillant aux fraises,
chantilly Tagada

Macaron aux framboises fraiches, citron vert

Tarte fines aux amandes et fruits de saison,
sorbet fromage blanc

Soupe de fruits rouges, pamplemousse rose,
sorbet lait de coco

Café gourmand

8,0 €
8,5€
8.8 €
9,0 €

93¢
95 €

95 €

9,5€
10 €

Glaces

Café liégeois

Chocolat liégeois

Coupe Opéra (lait de coco, chocolat, pistache)
Coupe Printemps (fraise, mangue, framboise)
Fraise melba

Framboise melba

Coupe 2 boules, parfums au choix

8,5 €
8,5 €
9,0 €
9,0 €
9,5 €
9,5 €
6,0 €

Avril 2011. Prix service compris 15,5% sur le HT.

Formule 23.5 €

Plat du jour
ou

Carpaccio de beeuf, ceuf BIO poché, Parmesan,
salade de roquette, pommes frites

ou

Fusilli sauce tomate, tomates confites et tapenade

Café gourmand ou fromage blanc, coco et vanille
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